
CATÁLOGO DE PRODUCTOS



TRADICIÓN, CALIDAD
E INNOVACIÓN

ADAPTABILIDAD

Nos adaptamos a lo que el cliente
necesita. Diferentes modelos y

tamaños de congeladores acordes al
consumo de hielo que tenga cada

local.

CERCANÍA

Nos preocupamos tanto de sus
necesidades como de sus problemas,

a los que intentamos darles pronta
solución a través de un servicio cercano,

rápido y excelente.

RECICLAJE

Colaboramos con el cuidado del
medio ambiente utilizando

eficientemente los recursos
(reciclaje, ahorro energético…).

INNOVACIÓN

Nos adelantamos a las tendencias
del mercado para proporcionar a tu

negocio calidad y grandes
beneficios.



Hielo
GOURMET

El hielo más cristalino de nuestra gama de
productos que exalta las cualidades de la bebida

y la enfría rápidamente sin diluirla.



Formato: Saco 10kg (5 bolsas 2kg)

Conservación de alimentos
perecederos, coctelería en general,
neveras portátiles y  procesos de
enfriamiento.

HIELO PICADO 1/2 GR

Formato: Saco 10kg (5 bolsas 2kg)

Nueva preferencia en hostelería y alta
coctelería. Perfecto para cualquier

combinado y pocesos de enfriamiento.
Forma cilíndrica y corte regular.

HIELO NUGGET 1/2 GR

Formato: Saco 10kg (5 bolsas 2kg)

Un producto exclusivo. Recomendado
para Coctelería exigente y de alta
calidad. Bebidas Premium.

HIELO AMERICANO 12 GR

Formato: Saco 10kg (5 bolsas 2kg)

Producto recomendado para uso en
Coctelería en general, Restaurantes y

Hoteles.

HIELO 35 GR

Formato: Saco 10kg (5 bolsas 2kg)

PESO 70 GR.
Recomendado para Pubs y
Discotecas, Restaurantes y
Hoteles.

HIELO 43 MM



Hielo
MOLDE

Su característica principal no es la cristalinidad,
pero cumple con los objetivos de cualquier cubito

de hielo del mercado: enfriar el producto.



Formato: Saco 10kg (5 bolsas 2kg)

Producto recomendado para
Coctelería en general y Zumos.

HIELO M 8GR

Formato: Saco 10kg (5 bolsas 2kg)

Hielo de tamaño mini. Recomendado
para uso en Restaurantes y Hoteles.

HIELO M 40GR

Formato: Saco 10kg (5 bolsas 2kg)

Hielo de tamaño estándar. Recomendado
para uso en Restaurantes y Hoteles.

HIELO M 60GR

Formato: Saco 10kg (5 bolsas 2kg)

Hielo de tamaño grande. Recomendado
para uso en Restaurantes y Hoteles.

HIELO M 70GR



Hielo
EXCLUSIVO

(Coctelería)
Coctelería exigente y de alta calidad. Proporciona
a tus copas ese toque especial con nuestro hielo

cuadrado y esferas cristalinas.



Hielo esférico de 65 mm de diámetro.
Se comercializa en cajas de 18
unidades.

ESFERAS 65MM

Hielo con 50 mm de arista y un peso
de 120 gramos. Se comercializa en

cajas de 18 unidades.

CUBOS 5X5X5

Hielo con 2 aristas de 40mm y 120mm
con un peso de 150 gramos. Se
comercializa en cajas de 16 unidades.

STICKS 4X4X12

Hielo con 2 aristas de 50mm y 70mm
con un peso de 150 gramos. Se
comercializa en cajas de 16 unidades.

STICKS 5X5X7

Hielo con 2 aristas de 40mm y 100mm
con un peso de 140 gramos. Se

comercializa en cajas de 16 unidades.

STICKS 4X4X10



Hielo en
ESCAMAS



Formato: Saco 16kg

Conservación de alimentos perecederos.
Enfriamiento de productos en general.

HIELO EN ESCAMAS



Hielo en
BARRA



Formato: Saco 12kg (4 bloques 3kg)

Recomendado para enfriamiento de
productos en general.

HIELO EN BARRA



Hielo
SECO

El hielo seco ha pasado de ser un gran desconocido para el público
general a convertirse en el aliado perfecto en platos de alta cocina. 

Este elemento hace posible que grandes cocineros pueden crear
presentaciones muy originales, texturas, contrastes, granizados,

helados, cremas y espectaculares efectos con humo.



Un producto perfecto para los profesionales de hostelería más
innovadores, porque proporciona un toque original y

sorprendente.

Una de las principales características del hielo seco es que
genera un efecto visual bastante llamativo, también utilizado en

coctelería.

Recuerda advertir a tus invitados que no deben beber
directamente del vaso con el hielo seco dentro.

Formato: Saco 10kg

Para otros formatos puedes consultarnos



www.hielosaltoturia.com

Oficinas Centrales
Calle Maestro Serrano 96A

46177 Tuéjar, Valencia


